
PROCEDURA APERTA N° 16/2026                                                              3 LUGLIO 2026 

 

 

CONCESSIONE DELLA GESTIONE DELLA CAFFETTERIA E DEL BOOKSHOP DELLA 
NUOVA BIBLIOTECA CIVICA CENTRALE (NBCT) IN NOME E PER CONTO DELLA 
FONDAZIONE PER LA CULTURA TORINO – CIG BBA22AD68A 

 

IMPORTO BASE: € 5.160.000,00 

 

 
 
AGGIUDICAZIONE: offerta economicamente più vantaggiosa in base ai criteri indicati all’art. 
18 del disciplinare di gara. 
  
FINANZIAMENTO: trattasi di concessione; pagamenti: art. 20 del capitolato. 
 
CAUZIONI: pari al 2% del prezzo base dell’appalto come definita dall’art. 93 del Codice. 
 

 

 



PA 16/2026 Allegato B

RTI

POP UP DATE SRL/

LOCATION WOW SRL

MONTELEONE GROUP

rete di imprese con soggettività giuridica

punteggio subcriterio 1.1 5 5

punteggio subcriterio 1.2 5 5

punteggio subcriterio 1.3 3 5

punteggio subcriterio 1.4 2 1,83784

punteggio criterio 1 15 16,83784

punteggio subcriterio 2.1 5,14286 6

punteggio subcriterio 2.2 3,88889 4

punteggio criterio 2 9,03175 10

punteggio subcriterio 3.1 4,57143 5

punteggio subcriterio 3.2 4,28571 5

punteggio subcriterio 3.3 4,57143 5

punteggio subcriterio 3.4 7 5,25

punteggio criterio 3 20,42857 20,25

punteggio subcriterio 4.1 4 3

punteggio subcriterio 4.2 3 4

punteggio criterio 4 7 7

punteggio criterio 5 5 4,16667

punteggio criterio 6 0 0

punteggio criterio 7 0 0

punteggio criterio 8 2 1,6

PUNTEGGIO OFFERTA TECNICA 58,46032 59,85451

4.2 - CV Gastronomo - Massimo 4 punti

5 - Comunicazione e promozione

Descrizione del progetto di comunicazione e promozione delle attività, con dettaglio dei mezzi e degli strumenti di promozione (utilizzo dei social, campagne di comunicazione, 

locandine, depliant, ecc.) - Massimo 5 punti

6 - Produzione di copia conforme della certificazione della parità di genere di cui all'articolo 46-bis del codice delle pari opportunità tra uomo e donna, di cui al

decreto legislativo 11 aprile 2006, n. 198 - Massimo 3 punti

7 - Ecodesign delle Attrezzature (art. 3.2.2 Decreto CAM 9 aprile 2025) - Massimo 3 punti

8 - Programmi di eventi e aperture ulteriori rispetto a quanto indicato nel capitolato (ad esempio offerta di prolungamento orari serali, aperture del sabato pomeriggio, della 

domenica, iniziative verso il quartiere ecc.) - Massimo 2 punti

3.2 - Descrizione dell'organizzazione del servizio di somministrazione nelle attività ordinarie - Massimo 5 punti

3.3 - Descrizione delle modalità di organizzazione di catering dedicati e coerenti con le tematiche degli eventi particolari - Massimo 5 punti

3.4 - Descrizione dell’organizzazione delle attività del bookshop - Massimo 7 punti

4 - CV e Personale - Massimo 8 punti

4.1 - CV Responsabile gestionale - Massimo 4 punti

2 - Illustrazione della qualità e varietà dei prodotti alimentari somministrati - Massimo 10 punti

2.1 - Illustrazione della qualità e varietà dei prodotti alimentari somministrati (diversi da quelli rientranti nel successivo sub criterio 2.2) - Massimo 6 punti

2.2 - Impiego di prodotti biologici da breve distanza o filiera corta (artt. 3.2.1 e 2.3.4 Decreto CAM 9 aprile 2025) - Massimo 4 punti

3 - Organizzazione del servizio - Massimo 22 punti

3.1 - Organizzazione del personale (descrizione organigramma, articolazione dei turni, predisposizione di un piano per le sostituzioni) - Massimo 5 punti

1 - Offerta gastronomica - Massimo 17 punti

1.1 - Organizzazione, comunicazione e descrizione di menu per specifici target di utenza, oltre all'offerta principale per utenti con diverse necessità alimentari

(celiaci, allergici ecc.), e per diversi momenti della giornata - Massimo 5 punti

1.2 - Assortimento e articolazione del menu nelle diverse fasce orarie della giornata: colazioni, bevande (frullati, tea, pasticceria), aperitivi, ecc. - Massimo 5 punti

1.3 - Frequenza temporale delle rotazioni nelle tipologie di prodotti e dei menu - Massimo 5 punti

1.4 - Descrizione dell’organizzazione di happy hour, brunch e di rinfreschi in specifiche occasioni - Massimo 2 punti

Tabella riassuntiva dei punteggi dell'offerta tecnica


